


Herzlich 
 Willkommen
D I E S  I S T  U N S E R E  T A G E S -  &  A B E N D K A R T E .

T A G E S K A R T E  B I S  1 6 : 3 0  U H R

A B E N D K A R T E  A B  1 7 : 3 0  –  2 2 : 0 0  U H R

U N S E R E  V E G E T A R I S C H E N  U N D  V E G A N E N  G E R I C H T E  S I N D  M I T

F O L G E N D E N  S Y M B O L E N  A U S G E Z E I C H N E T :

B E I  F R A G E N  W E N D E N  S I E  S I C H  G E R N E  A N  U N S .

Vegetarische Gerichte Vegane Gerichte

H I E R  F I N D E N  S I E  D I E  A L L E R G E N E  &  Z U S A T Z S T O F F E 
I N  U N S E R E N  G E R I C H T E N .



Cosmopolitan trifft Älbler
Tagdienst trifft Nachtflug

Genussmensch trifft SzenegängerGenussmensch trifft Szenegänger
Szenegänger trifft EinzelgängerSzenegänger trifft Einzelgänger

Boris trifft CordBoris trifft Cord
Lemberger trifft PrimitivoLemberger trifft Primitivo

Schick trifft LegerSchick trifft Leger
Cool trifft Herzlich

New Look trifft Alte Welt 
Barfly trifft FeinspitzBarfly trifft Feinspitz

Angesagt trifft All-time-favorite Angesagt trifft All-time-favorite Angesagt trifft All-time-favorite 
Marktplatz trifft FriedrichstrasseMarktplatz trifft FriedrichstrasseMarktplatz trifft Friedrichstrasse

Rock trifft PopRock trifft PopRock trifft Pop
Dezent trifft DekadentDezent trifft DekadentDezent trifft Dekadent

Star trifft SternchenStar trifft Sternchen
Kunst trifft New EconomyKunst trifft New Economy

Dolce Vita trifft Laisser FaireDolce Vita trifft Laisser Faire
Außergewöhnlich trifft EinzigartigAußergewöhnlich trifft EinzigartigAußergewöhnlich trifft Einzigartig

Mann / Frau trifft Mann / FrauMann / Frau trifft Mann / Frau

im LUDWIGsim LUDWIGs

Herzlich 
 Willkommen



Tageskarte
bis 16:30 Uhr





— MAKE IT LEGENDARY:  + eine Dose deutscher Attilus Kaviar   10 g + 19,00 €
+ ½ Flasche Champagner Pommery Brut Royal  0,375l + 35,00 €

S Ü S S E S  F R Ü H S T Ü C K  
Obstsalat und Birchermüsli, 1 Croissant mit Marmelade und Butter     11,80 €

C I N N A M O N  F R E N C H  T O A S T  
mit Cheesecake-Schaum und Beeren-Ragout    12,50 €

V E G A N E  S U P E R F O O D  B O W L  
Overnight oats – Haferflocken mit Hafermilch angesetzt, Beeren-Ragout, 
karamellisierte Nüsse, Banane     12,80 € 

L U D W I G s  E T A G E R E  F Ü R  2 ! 
mit zweierlei Schinken, Käse, Räucherlachs mit Sahnemeerrettich, 
Labneh mit Gurkensticks, Hummus, mashed Avocado, Butter, 
Marmelade, Brötchen/Brot, kleiner Obstsalat und kleines Birchermüsli   27,20 €

B U R R A T A  &  P F I R S I C H  
Landbrot mit gegrillten Pf irsichscheiben, cremiger Burrata
nativem Olivenöl und Blütenhonig    14,60 €

A . B . E   A V O C A D O  |  B R O T  |  E I  
Landbrot mit gestampfter Avocado, Saaten und Rührei oder pochiertem Ei, 
Labneh mit Gurkensticks    14,80 €
— gibt’s auch vegan mit veganem Rührei und veganem Dip  
Labneh mit Gurkensticks    14,80

    14,80 €

I T A L I E N I S C H E S  S A N D W I C H 
Gegrilltes Focaccia Sandwich mit italienischer Salami und Mozzarella, 
Pesto-Creme     12,20 €
— gibt’s auch vegetarisch mit Tomate und Mozzarella  
Pesto-Creme     12,20

    12,20 €

E G G  B E N E D I C T
Getoastetes Brioche-Brot mit gekochtem Schinken, pochiertem Ei
und hausgemachter Sauce Hollandaise     14,80 €

L U D W I G s  R O Y A L E
Getoastetes Brioche-Brot mit Räucherlachs, pochiertem Ei 
und hausgemachter Sauce Hollandaise     16,60 €

B E E F - T A T A R  1 2 0 g
mit Spiegelei und Tübinger Sprossen, LUDWIGs Dip und f rischem Landbrot   16,60 €

R O T E S  S H A K S H U K A  
Orientalisches Pfannengemüse mit Tomaten, Paprika, Zwiebel, etwas Chili, 
versunkenen Eiern und Fetakäse, Labneh, Focaccia      14,20 €

¦  F R Ü H S T Ü C K  &  T A G E S K A R T E



M A U L T A S C H E N S U P P E 
I N  D E R  G R O S S E N  S U P P E N B O W L
Rinderconsommé mit Maultaschenrädle und f rischem Schnittlauch    10,50 €
— typisch schwäbisch: mit kleinem Kartoffelsalat    + 3,50 €

S Ü S S K A R T O F F E L  -  G N O C C H I  
mit Babyspinat, Kirschtomaten, gehobeltem Parmesan
und gerösteten Pinienkernen     18,50 €

L O M O  S A L T A D O  – Peruanisches Nationalgericht
Pfannengericht mit Streifen vom Rinderrücken, Tomaten, Sojasauce und Zwiebeln
Pommes f rites und Reis     24,80 €

K O R E A N  F R I E D  C H I C K E N
Knusprig f rittiertes Hähnchen mit koreanischer Marinade
Gurkensalat mit Knoblauch und Ingwer, mashed Avocado und 
marinierter Baby-Spinat mit Sesam    19,80 €

K O R E A N  F R I E D  V E G A N  C H I C K E N  
Knusprig f rittiertes, veganes Hähnchen mit koreanischer Marinade
Gurkensalat mit Knoblauch und Ingwer, mashed Avocado und 
marinierter Baby-Spinat mit Sesam     19,80 €

A N T I P A S T I - T E L L E R 
M I T  G E G R I L L T E M ,  M A R I N I E R T E M  G E M Ü S E 
Pesto-Dip, italienischer Landschinken und Käse, Oliven und Landbrot   19,50 €
— lieber vegetarisch oder vegan, gerne ohne Schinken / Käse  
Pesto-Dip, italienischer Landschinken und Käse, Oliven und Landbrot   Pesto-Dip, italienischer Landschinken und Käse, Oliven und Landbrot   

    19,50 €

G R O S S E R  L U D W I G s  S A L A T  
Blattsalate mit Joghurt-Dressing, Grillgemüse, Artischocken, Oliven
und Landbrot      18,50 €

N E W  Y O R K  S T Y L E  C H E E S E B U R G E R
mit karamellisierten Zwiebeln, Tomaten, Salat, Cheddar & LUDWIGs Burger Sauce 
dazu Pommes f rites oder LUDWIGs Kartoffelwürfel mit Dip
— vom Rind    20,60 €
— mit Beyond Meat und veganem Cheddar  
— vom Rind    20,60 €

    20,60 €

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B  A U S  D E R  B U T T E R P F A N N E
— mit Preiselbeeren, dazu Kartoffel- und Blattsalate oder Pommes f rites    31,30 €
— mit Preiselbeeren, Kartoffel- und Blattsalate und Pommes f rites     36,30 €

P O M M E S  R U M F O R T  
„Streetfood Pommes" mit karamellisierten Zwiebeln,
Cheddar Käse, Chili Jam und Jalapeños — Ideal zum Naschen für zwei    12,80 €

L U D W I G s  K A R T O F F E L W Ü R F E L  O D E R  P O M M E S  F R I T E S  
mit Knoblauch-Dip | Ketchup | Mayo    7,00 €



› Brötchen   1,90 €

› Brezel   2,30 €

› Croissant   2,80 €

› Butterbrezel   2,80 €

› Marmelade / Honig / Nutella   1,50 €

› Butter   0,80 €

› 2 Scheiben Räucherlachs mit Sahnemeerrettich   5,00 €

› mashed Avocado   4,50 €

› pikanter Hummus   3,00 €

› Labneh (Joghurt-Frischkäse)   3,00 €

› zweierlei Schinken und Käse    5,00 €

› Kleiner f rischer Obstsalat   4,50 €

› Kleines hausgemachtes Birchermüsli   4,50 €

› 10 g Dose deutscher Attilus Kaviar   19,00 €

E I E R ,  E I E R ,  E I E R  . . .

› 1 weiches Ei   2,00 €

› Portion Rührei natur   4,20 €

› oder Portion veganes Rührei     4,20 €

›  Portion Rührei natur mit 2 Scheiben Lachs und Sahnemeerrettich   9,20 €

› 2 Spiegeleier natur   4,20 €

› 2 Spiegeleier mit Schinken   5,50 €

›  Portion Rührei zur Wahl mit: Schinken, Speck, Paprikawürfel, 
Tomatenwürfel, Zwiebel, Käse, Babyspinat oder Schafskäse   6,50 €

¦  B A U K A S T E N



¦  L U D W I G s  W A F F E L N  &  E I S

L U D W I G s  W A F F E L N

— mit Puderzucker    5,00 €
— mit Puderzucker und einer Kugel Vanilleeis    7,30 €
— mit Nutella ODER Spekulatius-Topping    5,50 €
—  mit Nutella ODER Spekulatius-Topping und einer Kugel Vanilleeis    7,80 €
— mit Beeren-Ragout    6,50 €
— mit Beeren-Ragout und einer Kugel Vanilleeis    8,80 €

A P F E L S T R U D E L  M I T  V A N I L L E E I S     8,80 €

E I S

S C H O K O - B E C H E R
Schokoladeneis, Vanilleeis, Sahne und Schokosauce    8,50 €

N U S S - B E C H E R
Haselnusseis, Vanilleeis, Karamellsauce, geröstete Nüsse & Sahne    9,50 €

E R D B E E R - B E C H E R
Erdbeersorbet, Vanilleeis, f rische Erdbeeren & Sahne    9,50 €

B A N A N E N  S P L I T
Vanilleeis, Banane, Schokoladensauce & Sahne    8,90 €

E I S K A F F E E
Kaffee mit Vanilleeis, Espressoeis und Sahne    8,60 €

E I S S C H O K O L A D E
Trinkschokolade mit Vanilleeis, Schokoeis und Sahne    8,60 €

E I S S O R T E N  &  S O R B E T
Vanille / Schokolade / Haselnuss / Espresso / Mangosorbet / Erdbeersorbet / Zitronensorbet
— Kugel Eis    2,80 €
— Gemischtes Eis (3 Sorten)    7,50 €
— Portion Sahne    0,80 €

A F F O G A T O
1 Kugel Vanilleeis mit heißem, doppeltem Espresso    7,00 €



Abendkarte
17:30 bis
22:00 Uhr





V O R S P E I S E N

R U C O L A  &  P F I R S I C H  
Rucola mit Balsamico-Dressing, gebratenen Pf irsichscheiben
und karamellisierten Nüssen    11,50 €

B E E F  T A T A R  –  8 0 g
mit gebeiztem Eigelb und f rittierten Kapern    15,50 €
— MAKE IT LEGENDARY: + 10 g deutscher Attilus Kaviar    + 19,00 €

G A R N E L E N  &  P F I F F E R L I N G E  
Gebratene Garnelen in Zitrus-Chili-Marinade
mit Pf ifferlingen, Avocado-Mayo und pickled onions    17,50 €

H Ü H N E R  S A T É  S P I E S S C H E N 
mit Erdnuss-Dip und asiatischem Gurkensalat    11,80 €

G E M I S C H T E  B L A T T S A L A T E  O D E R
mit Balsamico-Dressing oder Joghurt-Dressing    8,50 €

I T A L I E N I S C H E  N A S C H E R E I E N 
Landschinken, Käse, Antipasti-Gemüse, Oliven     9,80 €
— lieber vegetarisch oder vegan, gerne ohne Schinken / Käse  
Landschinken, Käse, Antipasti-Gemüse, Oliven     9,80Landschinken, Käse, Antipasti-Gemüse, Oliven     9,80

   9,80 €

¦  A B E N D K A R T E



H A U P T G E R I C H T E

P U L P O  A U F  A V O C A D O - T O M A T E N S A L A T
mit gebackenen Kartoffelwürfeln und Knoblauch-Dip    31,70 €

G E B A C K E N E  B U R R A T A  
auf sommerlichem Kräuter-Limetten-Risotto und Zitronen-Pfeffer    22,70 €

S C H W A R Z E R  H E I L B U T T
auf lauwarmer Gazpacho mit gebratenen Süßkartoffel-Gnocchi    29,80 €

T A G L I A T A  -  S T R E I F E N  V O M  R I N D E R R Ü C K E N
auf italienischem Focaccia mit Pestocreme, Rucola
und gehobeltem Grana Padano    35,50 €

T A G L I A T A  S U R F ' N  T U R F  S T Y L E
+ 2 gebratene Riesengarnelen    + 6,00 €

G E F Ü L L T E S  M A I S H Ä H N C H E N
mit Kräuter-Semmelfülle
Rahmsauce und gegrilltes Sommergemüse    27,50 €

R U M P S T E A K  V O N  D E R  D E U T S C H E N  F Ä R S E
mit hausgemachter Chimichurri-Butter
Pommes f rites und buntes Gemüse    38,50 €

L I N G U I N E  M I T  F R I S C H E N  P F I F F E R L I N G E N     
und geschmorten Aprikosen    25,60 €

N E W  Y O R K  S T Y L E  C H E E S E B U R G E R
mit karamellisierten Zwiebeln, Tomaten, Salat, Cheddar & LUDWIGs Burger Sauce 
dazu Pommes f rites oder LUDWIGs Kartoffelwürfel mit Dip
— vom Rind    20,60 €
— mit Beyond Meat und veganem Cheddar  
— vom Rind    20,60 €

    20,60 €

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B 
A U S  D E R  B U T T E R P F A N N E  M I T  P R E I S E L B E E R E N
— mit Kartoffel- und Blattsalaten oder Pommes f rites     31,30 €
— mit Kartoffel- und Blattsalate und Pommes f rites     36,30 €



D E S S E R T S

L U D W I G s  C R È M E  B R Û L É E      7,50 € 

K L E I N E  S O M M E R L I C H E  B E E R E N - G R Ü T Z E
mit veganer Vanillesauce    5,50 €

L I M E  P I E im  Weckglas
auf Biscoff-Crumble mit geflämmtem Baiser    5,50 €

C A F É  G O U R M A N D  …  W I E  I N  F R A N K R E I C H
eine Tasse Kaffee oder Espresso mit 3 kleinen köstlichen Naschereien    8,90 €

A F F O G A T O
1 Kugel Vanilleeis mit doppeltem Espresso     7,00 €

V E R S C H I E D E N E  E I S S O R T E N  U N D  S O R B E T S
Vanille/Schokolade/Haselnuss/Espresso/Mangosorbet/Erdbeersorbet/Zitronensorbet
pro Kugel     2,80 €

B A R  S N A C K S  -  B I S  2 2 . 3 0  U H R

P O M M E S  R U M F O R T 
„Streetfood Pommes“ mit karamellisierten Zwiebeln,
Cheddar Käse, Chili Jam und Jalapeños — Ideal zum Naschen für zwei   12,80 €

I T A L I E N I S C H E  N A S C H E R E I E N 
Landschinken, Käse, Antipasti-Gemüse, Oliven    9,80 €
— lieber vegetarisch oder vegan, gerne ohne Schinken / Käse  
Landschinken, Käse, Antipasti-Gemüse, Oliven    9,80Landschinken, Käse, Antipasti-Gemüse, Oliven    9,80

    9,80 €

L U D W I G s  K A R T O F F E L W Ü R F E L  O D E R  P O M M E S  F R I T E S  
mit Knoblauch-Dip | Ketchup | Mayo    7,00 €

K Ä S E - T E L L E R
feine Käseauswahl mit Feigensenf, karamellisierten Nüssen und Trauben    15,50 €

T R I P L E
Hummus  |  mashed Avocado  |  Labneh  und geröstetes Brot      8,50 €

O L I V E N      4,50 €

G R I S S I N I
mit Pestocreme    3,80 €

¦  D E S S E R T S  &  B A R  S N A C K S





Weine





¦   W E I N E

U N S E R E  L I E B L I N G S - W E I S S W E I N E

—  Ö S T E R R E I C H

" L U D W I G s  B L A N C "  G R Ü N E R  V E L T L I N E R
Andreas Fischl, Mörbisch am See, Burgenland
Frisch, leicht und lässig  0,2 l 6,90 €

W I E N  1
Roman Pfaffl, Stetten bei Wien, Niederösterreich
Gemischter Satz von Veltliner, Riesling & Pinot Blanc
Fruchtig, duftig, würzig – einfach wienerisch!   0,2 l  7,80 €

—  D E U T S C H L A N D

S A U V I G N O N  B L A N C
Eugen Müller, Forst, Pfalz
Bio-Wein 
Ein f rischer, knackiger Sauvignon mit f ruchtig, 
mineralischem Geschmack 0,2 l 7,80 €

G R A U B U R G U N D E R  " E D I T I O N  J U N I O R "
Christian Hirsch, Leingarten, Württemberg 
Kräftig, cremig und seidiger Geschmack 90 Falstaff-Punkte  0,2 l 8,60 €

R I E S L I N G  " S T E I N H A U S "
Weingut Trenz, Johannisberg im Rheingau  
Mehr "Riesling" geht nicht. Deshalb ist es auch der off izielle 
Wein des Bundespräsidenten zu Staatsbanketten, bei Auslands -
reisen und bei der Fashion-Week in Berlin  0,2 l 7,80 €

W E I S S B U R G U N D E R  &  C H A R D O N N A Y  
Familie Lämmlin-Schindler, Markgräflerland, Baden 
Unser Jubiläumswein zum 20. Geburtstag! Über die Weine von Gerd Schindler 
erf reuen wir uns schon seit vielen Jahren – mit diesem herrlich f rischen Cuvée 
mit spritziger Säure unterstreicht er einmal mehr sein Können!   0,2 l 8,60 €

D E S S E R T W E I N

A U S L E S E  2 0 2 0
Alois Kracher, Illmitz – Burgenland, Österreich
— das Synonym für Edelsüße Weine in höchster Vollendung 5 cl 6,80 €

U N S E R  W I N E  F L I G H T

I H R E  G A N Z  P E R S Ö N L I C H E  W E I N P R O B E 
M I T  K L E I N E R  I N F O - K A R T E :
unsere 5 Wein-Lieblinge (weiß oder rot) insgesamt ca. 0,3 l 11,00 €



U N S E R E  L I E B L I N G S - R O S É

—  Ö S T E R R E I C H

D E R  F R U C H T I G E  A U S  Ö S T E R R E I C H
Zweigelt Rosé, Roman Pfaffl, 
Stetten bei Wien, Niederösterreich  0,2 l 7,30 €

—  F R A N K R E I C H

D E R  Z A R T E  A U S  D E R  P R O V E N C E 
Le Petit G, Vignobles Gueissard, Le Beausset, Provence, Frankreich  0,2 l 7,30 €

—  D E U T S C H L A N D

D E R A R O M A T I S C H E  A U S  W Ü R T T E M B E R G
Rosé saignée
Christin Hirsch, Leingarten, Württemberg
hergestellt nach dem Saignée-Verfahren aus kräftigen Rotweintrauben 0,2 l 7,80 €

U N S E R E  L I E B L I N G S - R O T W E I N E

—  Ö S T E R R E I C H

" L U D W I G s  R O U G E "  B L A U E R  Z W E I G E L T
Andreas Fischl, Mörbisch am See, Burgenland 
Tiefdunkel in der Farbe, feine Beerenaromen 0,2 l 6,90 €

—  W Ü R T T E M B E R G  –  U N S E R  L O C A L  H E R O E

C U V É E  H I R S C H  –  G R O S S E S  G E W E I H
Christian Hirsch, Leingarten
Lemberger, Pinot Noir & Cabernet Sauvignon
Modern gemachte, kräftige Rotweine 
mit internationalem Anspruch und 
deutlich schmeckbaren schwäbischen Wurzeln.  0,2 l 8,60 €

—  I T A L I E N

P R I M I T I V O
Cantine Minini, Piane del Levante, Apulien
Sehr weich und rund, mit schöner Fülle  0,2 l 8,60 €

—  S P A N I E N

T E M P R A N I L L O
Hito  – Bodegas Cepa, Familie Moro
Ribera del Duero
Eingebettet in ein schmeichelndes Tanningerüst und fleischigem Körper. 
Saftiger Tempranillo mit sehr langem Abgang 0,2 l 8,60 €



¦   F L A S C H E N W E I N E  R O S É

F L A S C H E N W E I N E  R O S É

Zweigelt Rosé 
Roman Pfaffl – Stetten bei Wien, Österreich 0,75 l 27,00 €

Vignobles Gueissard
Le Petit G, Vignobles Gueissard – Le Beausset, Provence, Frankreich 0,75 l 27,00 €

Rosé Saignée
Christian Hirsch – Leingarten, Württemberg 0,75 l 29,00 €

AIX rosé
Maison d‘ Aix – der Rosé aus unserer Partnerstadt
Nach dem Motto „Great Rosé @ Great Places“ ist es Eric Kurver mit 
AIX Rosé gelungen, ein unbeschwertes, typisch f ranz. „savoir vivre“-
Gefühl und höchste Qualität in einem leicht zugänglichen, gleich-
zeitig seriösen Wein zu verbinden. Einfach zu trinken, aber komplex 
genug, um Preise zu gewinnen. Santé! 0,75 l 33,00 €

Der Elefant im Porzellanladen
Pia Strehn – Deutschkreutz, Mittelburgenland, Österreich
Roséwein ist oft als leichter Sommerwein bekannt, doch Der Elefant 
im Porzellanladen Strehn beweist, dass das Genre auch anders kann. 
Hier kommt eine außergewöhnliche Geschmackskombination, die 
von einem Elefanten und einem Porzellanladen inspiriert ist. Klingt 
verrückt? Ist es auch - und das ist genau das, was diesen Wein so 
besonders macht. Und das Ergebnis kann sich schmecken lassen. 
Der Elefant ist ein vollmundiger und intensiver Rosé, der den Gaumen 
umschmeichelt und dabei eine fantastische Kombination aus Blut -
orange, Bourbonvanille und Zitrusf rüchten bietet. 
Auszeichnungen 92 Punkte – Robert Parker 0,75 l 38,00 €



¦   F L A S C H E N W E I N E  W E I S S

L O C A L  H E R O E S

Riesling R! 2022
Christian Hirsch – Leingarten, Württemberg 0,75 l 35,00 €

Sauvignon Blanc 2022
Gerd Aldinger – Fellbach, Württemberg 0,75 l 39,00 €

Weißburgunder 2022 "Untertürkheimer Gips"
Gerd Aldinger – Fellbach, Württemberg 0,75 l 33,00 €

Riesling 2022 "Untertürkheimer Gips" 1. Lage
Gerd Aldinger – Fellbach, Württemberg 0,75 l 37,00 €

Grauburgunder "Edition Junior" 2023
Christian Hirsch – Leingarten, Württemberg 0,75 l 31,50 €

E A S Y  D R I N K I N G

Riesling 2023 
Weingut Trenz – Johannisberg, Rheingau 0,75 l  28,00 €

Lugana Limne 2022
Tenute Roveglia – Lombardei, Italien 0,75 l 35,00 €

Wien 1 2023 – Cuvée aus Veltliner, Riesling & Pinot blanc
R. Pfaffl – Niederösterreich 0,75 l 29,00 €

Grüner Veltliner 2023
Andreas Fischl – Mörbisch, Burgenland, Österreich 0,75 l 25,50 €

Weissburgunder „Unteröwisheim“ 2022
Christian Klumpp, Bruchsal – Baden 0,75l 36,00 €

Sauvignon Blanc 2023  
Eugen Müller – Forst, Pfalz 0,75 l 29,00 €

Sauvignon Blanc 2022
Lämmlin-Schindler – Mauchen-Markgräflerland, Baden 0,75 l 33,00 €

Chardonnay unf iltered 2021
Weingut Peth-Wetz – Bermersheim, Rheinhessen 0,75 l 35,00 €

Chardonnay Granit 2022
Schloss Ortenberg, Baden 0,75 l 31,50 €

Grauburgunder 2022 "Hand in Hand"
Klumpp / Nägel – Bruchsal, Baden 0,75 l 33,00 €

Weissburgunder & Chardonnay 2023 
Familie Lämmlin-Schindler, Markgräferland, Baden 0,75 l 31,50 €



¦   F L A S C H E N W E I N E  W E I S S

W E I S S  |  W Ü R Z I G  |  F R U C H T I G

Riesling Alte Reben 2022
Weingut Trenz – Johannisberg, Rheingau
3. Platz im Deutschen Riesling Cup 2023 0,75 l  33,00 €

Wiener Gemischter Satz DAC 2020
Fritz Wieninger – Österreich 0,75 l 28,00 €

Sauvignon Blanc "Winkl” 2022
Cantina Terlan – Südtirol, Italien 0,75 l 39,00 €

Sauvignon Blanc 2023
Borgo Molino – Veneto, Italien 0,75 l 29,50 €

Sauvignon Blanc 2021
Villiera "The Grier Family” – Stellenbosch, Südafrika 0,75 l  31,00 €

Sauvignon Blanc JAKOBI 2023
A. Gross – Ratsch a. d. Weinstraße, Südsteiermark 0,75 l 27,00 €

Grüner Veltliner "Fass 4" 2022
B. Ott – Feuersbrunn, Wagram, Österreich
– Wahrscheinlich Österreichs bekanntester Wein – 0,75 l 31,00 €

Grüner Veltliner 2021 Ried Steinsetz
Schloss Gobelsburg, Kamptal Niederösterreich 0,75 l 35,00 €

Les Pertusots 2017
Domaine de la Morette – Mercury, Burgund, Frankreich 0,75 l 31,00 €

Chardonnay "Morillon" 2019
Weingut Tement – Berghausen, Südsteiermark, Österreich 0,75 l 27,50 €



K Ö R P E R  U N D  V O L U M E N

Weißburgunder 2020 "Mauchener Sonnenstück" | 1. Lage
Lämmlin-Schindler – Mauchen-Markgräflerland, Baden 0,75 l 43,00 €

Pinot Bianco Riserva "Vorberg” 2017
Cantina Terlan – Südtirol, Italien 0,75 l 52,00 €

Chablis St. Pierre 2022
Baron Patrick – Frankreich 0,75 l 44,00 €

Chardonnay Leithakalk 2022
Weingut Kollwenz, Großhöflein, Burgenland, Österreich 0,75 l 58,00 €

Chardonnay 2022 St. Andreas – Großes Gewächs
Schloss Ortenberg, Baden 0,75 l 48,00 €

Pouilly fumé 2022
De Ladoucette – Pouilly sur Loire, Frankreich 0,75 l 55,00 €

Sauvignon Blanc 2019 "Grassnitzberg" | 1. Lage
Tement – Berghausen, Steiermark, Österreich 0,75 l 45,00 €

Lafòa Sauvignon blanc 2020
Schreckbichl, Colterenzio, Südtirol, Italien 0,75 l 53,00 €

Sauvignon Blanc – Ried Steinmühle 2021 | 1. Lage
Weingut Kollwenz, Großhöflein, Burgenland, Österreich 0,75 l 65,00 €

Sauvignon Blanc 2019 "Zieregg" | 1. Lage
Tement – Berghausen, Steiermark, Österreich 0,75 l 78,00 €

Sauvignon blanc Quarz 2021
Cantina Terlan – Südtirol, Italien 0,75 l 88,00 €

Sancerre Comte Lafond Grande cuvée 2020
De Ladoucette – Pouilly sur Loire, Frankreich 0,75 l 55,00 €

Riesling Ungeheuer Ziegler 2021 | Große Lage
Eugen Müller – Forst, Pfalz 0,75 l 43,00 €

Riesling 2016 Ried Heiligenstein
Schloss Gobelsburg – Kamptal Niederösterreich 0,75 l 65,00 €

Riesling Smaragd – Loibenberg 2022
Leo Alzinger, Wachau – Niederösterreich 0,75 l 57,00 €

Grüner Veltliner Smaragd – Loibenberg 2022
Leo Alzinger, Wachau – Niederösterreich 0,75 l 57,00 €

Grüner Veltliner Smaragd – Rotes Tor 2022
Franz Hirtzberger – Spitz, Wachau, Niederösterreich 0,75 l 85,00 €
– Eine Legende aus der Wachau – 



¦   F L A S C H E N W E I N E  R O T

L O C A L  H E R O E S

Lemberger 2022
Graf Adelmann – Steinheim-Kleinbottwar, Württemberg 0,75 l 29,00 €

Trollinger Alte Reben 2020
Karl Haidle – Stetten im Remstal, Württemberg 0,75 l 28,00 €

Shiraz 2019 | Großes Geweih
Christian Hirsch, Leingarten – Württemberg 0,75 l 43,00 €

"Junges Schwaben 2016"
Jürgen Zipf – Löwenstein, Württemberg
Lemberger | Spätburgunder | Merlot 0,75 l 39,00 €

"Herbst im Park" 2016
Graf Adelmann – Steinheim-Kleinbottwar, Württemberg
Lemberger | Spätburgunder | Cabernet 0,75 l 37,00 €

Cuvée Hirsch "Aged reserve" 2018
Christian Hirsch – Leingarten, Württemberg
Lemberger | Cabernet | Pinot Noir 0,75 l 31,50 €



F R U C H T I G  |  M I T T E L S C H W E R

Gigondas 2015
E. Guigal – Côtes du Rhône, Frankreich 0,75 l 43,00 €

Chianti Classico Riserva 2017
Castello Vicchiomaggio – Chianti, Toskana, Italien  0,75 l 42,00 €

Arco Arcum 2015
Luco Fredrigo – Ripasso, Italien 0,75 l 35,00 €

Buio Buio 2011
Carigno del Sulcis DOC – Sardinien, Italien 0,75 l 37,00 €

Brolo di Campof iorin "Oro” 2015
Masi – Venetien, Italien 0,75 l 33,00 €

Primitivo 2020
Cantine Minini, Piane del Levante –  Apulien, Italien 0,75 l 31,50 €

Celeste Crianza 2018
Miguel Torres – Ribera del Duero, Spanien 0,75 l 36,00 €

Hito 2021 – Tempranillo
Bodegas Cepa, Familia Moro – Castrillo de Duero, Spanien 0,75 l 31,50 €

Baron de Ley Reserva 2017
Rioja de origen calif icada – Spanien 0,75 l 38,00 €

Shiraz 2017
Villirea "The Grier Family” – Stellenbosch, Südafrika 0,75 l 29,00 €

Pinotage – f ree run – 2017
Middelvei – Stellenbosch, Südafrika  0,75 l 27,50 €

Shiraz 2016 "Bin 28” 2019
Kalimna Penfolds – Australien  0,75 l 43,00 €

Blauer Zweigelt 2022
Andreas Fischl – Mörbisch am See, Burgenland, Österreich  0,75 l 25,50 €

Heideboden 2016
Hannes Reeh – Andau, Neusiedlersee Burgenland, Österreich 0,75 l 29,00 €

Optime Merlot 2012
Gerhard Pimpel – Göttlesbrunn, Carnuntum, Österreich 0,75 l 43,00 €

Pannobile 2014
Anita und Hans Nittnaus – Burgenland, Österreich 0,75 l 39,00 €



¦   F L A S C H E N W E I N E  R O T

K Ö R P E R  U N D  V O L U M E N

Chianti Classico Gran Selezione 2016
Badia a Passignano – Antinori, Toskana, Italien 0,75 l 65,00 €

Barbera d' Alba 2016 
Enzo Bogletti – La Morra, Italien 0,75 l 55,00 €

Barolo Riserva 2014 
Cannubi Boschis – Virna, Italien 0,75 l  78,00 €

Brunello di Montalcino 2014 
Poggio Salvi – Italien 0,75 l  75,00 €

L' Arringatore 2005 
Goretti – Umbrien, Italien 0,75 l 39,00 €

Aalto 2020
Ribera del Duero – Denominacion de Origen, Spanien 0,75 l 68,00 €

Exzellent 2012
Roman Pfaffl – Stetten bei Wien, Niederösterreich 0,75 l 39,00 €

Pannobile BIO 2017
Paul Achs – Gols, Burgenland, Österreich 0,75 l 43,00 €

Spätburgunder Oberbergener Bassgeige 2017
1. Lage, Franz Keller – Oberbergen, Baden 0,75 l 43,00 €

Spätburgunder 2019 "Holzfass"
Arndt Köbelin – Eichstetten im Kaiserstuhl, Baden 0,75 l 35,00 €

Terroirs des Melleyces 2019
Domaine de la Morette – Mercurey, Burgund, Frankreich 0,75 l 29,00 €

Domaine Bel Air 2011
Jean Marc Lafont – Brouilly, Burgund, Frankreich 0,75 l 27,00 €

Pinot Noir 2015
Jean Marc Moret – Brouilly, Burgund, Frankreich 0,75 l 33,00 €

Nuits-Saint-Georges-Vielles vignes 2014
Robert Chevillon – Frankreich 0,75 l 69,00 €

Château des Bardes 2018
Grand Cru, Saint Emilion, Bordeaux, Frankreich 0,75 l 35,00 €

Château Lafleur-Gazin 2016
App. Pomerol controllé, Bordeaux, Frankreich 0,75 l 57,00 €

Cabernet Sauvignon 2016
Robert Mondavi – Napa Valley, California, USA 0,75 l 43,00 €



H I G H  E N D  –  F Ü R  B E S O N D E R E  M O M E N T E

Châteauneuf-du-Pape 2021
E. Guigal, Côtes du Rhône, Frankreich 0,75 l 75,00 € 

Château Rauzan-Ségla 2017
2ème Cru Classé, Margaux, Bordeaux, Frankreich 0,75 l 235,00 €

Château Bel-Air 2007
1er Grand Cru Classé, St. Emilion, Bordeaux, Frankreich 0,75 l  165,00 €

Château La Grave à Pomerol 2012
Trigant de Boisset, Bordeaux, Frankreich 0,75 l 78,00 €

Château Haut Bages Liberal 2020
Grand Cru Classé, Pauillac, Bordeaux, Frankreich 0,75 l 85,00 €

Gevrey – Chambertin "Ostrea" 2016
Domaine Trapet Père & Fils – Côtes de Nuits, Frankreich 0,75 l 89,00 €

Tignanello 2019
Marchesi Antinori – Toskana, Italien 0,75 l 215,00 €

Solengo 2015
Tenuta Argiano – Toskana, Italien 0,75 l 85,00 €

Barabaresco 2008
Angelo Gaja – Piemont, Italien 0,75 l 255,00 €

Steinzeiler 2015
Weingut Kollwentz – Großhöflein, Burgenland, Österreich 0,75 l 115,00 €

—   D I E  J A H R G Ä N G E  B E I  U N S E R E N  F L A S C H E N W E I N E N  K Ö N N E N 
E V E N T U E L L  A B W E I C H E N



Bar-Karte





¦  M E C K A T Z E R  B I E R

V O M  F A S S

W E I S S  G O L D  0,3 l 4,30 €

H E L L E S   0,5 l 5,30 €

N A T U R T R Ü B E S  Z W I C K L   0,3 l 4,30 €

W E I Z E N  0,5 l 5,30 €

R A D L E R  0,5 l 5,30 €

I N  F L A S C H E N

W E I S S - G O L D
Alkoholf rei 0,33 l 4,30 €

W E I Z E N
Alkoholf rei 0,5 l 5,30 €

M E C K A T Z E R - T A S T I N G
A L L E  4  S O R T E N  M E C K A T Z E R  B I E R  V O M  F A S S 
Z U M  P R O B I E R E N  I N  4 × 0,1 l 5,50 €



¦  U N S E R E  S P R I Z Z

L U D W I G s  S P R I Z Z
Prosecco mit Lavendel-Heidelbeersirup, Soda & Eis *2   0,2 l 8,50 €

S A R T I  S P R I Z Z
Sarti, Prosecco, Soda & Eis *2  0,2 l 8,50 €

A P E R O L  S P R I Z Z
Aperol, Prosecco, Soda & Eis *2   0,2 l  8,50 €

K A I S E R  S P R I Z Z E R
Grüner Veltliner, Holundersirup, Limetten, Soda & Eis
noch viel besser als ein HUGO  0,2 l 8,50 €

L I L L E T  B E R R Y
Der f ranzösische Wein-Aperitif 
mit Schweppes Wild Berry & Eis *2   0,2 l 8,50 €

H U G O
Tübinger Holundersirup, Minze, Limetten, Prosecco & Eis  0,2 l 8,50 €

M A T E  S P R I Z Z
Mate-Minz Sirup, Prosecco, Soda & Eis  0,2 l 8,50 € 

C A M P A R I  S P R I T Z
Campari, Prosecco, Soda & Eis  0,2 l 8,50 € 

¦  A N R E G E N D  . . .

K E S S L E R  S E K T
Chardonnay brut   0,1 l 6,50 €

P R O S E C C O  V O M  F A S S
Montelvini Promosso, Frizzante   0,1 l 6,00 €

C R É M A N T  D E  L O I R E
Bouvet – fast wie ein Champagner  0,1 l 7,90 €

F R E N C H  7 5
Crémant mit Gin, Zuckersirup und Zitronensaft  0,1 l 9,80 €

M I M O S A
Prosecco vom Fass & f risch gepresster Orangensaft auf Eis  0,1 l 7,90 € 



G Ö N N  D I R  –
½  F L A S C H E  C H A M P A G N E R
… ob zu zweit oder zu viert – fast 4 Gläser prickelnder Champagner
P O M M E R Y  B R U T  R O Y A L  Flasche   0,375l 35,00 €

¦  P R I C K E L N D  I N  F L A S C H E N

Kessler Hochgewächs rosé | Chardonnay & Pinot  0,75 l 33,00 €

Kessler Hochgewächs | Chardonnay  0,75 l 33,00 €

Crémant de Loire | Bouvet  0,75 l 35,00 €

Veuve Clicquot brut | Reims  0,75 l 65,00 €

Bollinger brut | Reims  0,75 l 78,00 €

Cuvée No8 - alkoholf reier Prickler
Stachelbeere | grüner Apfel | Douglasienspitze   
Manufaktur Jörg Geiger, Schlat, Württemberg  0,75 l 33,00 €

¦  D E R  W E R M U T  I S T  W I E D E R  D A  . . . 
  . . .  U N D  W A S  F Ü R  E I N E R

BELSAZAR | BERLIN KREUZBERG TRIFFT SCHWARZWALD.
Schwarzwald: der Ort, an dem Berliner Kreativität und Lebensf reude mit 
dem Geschmack ausgewählter, natürlicher Weine und Gewürze zu einem 
einzigartigen Wermut verschmilzt. Genau deshalb ist es UNSER Wermut!

Trauben und Weine von ausgesuchten Winzern bilden das Fundament, das 
Wermutkraut spielt eine essenzielle Rolle im Geschmack und den besonde-
ren Dreh erhält dieser Wermut durch die Obstdestillate des Schwarzwälder 
Familienunternehmens Schladerer.

B E L S A Z A R  W E R M U T
auf Eis, weiß, rot oder rosé  5 cl 6,00 €

P I N K  M A R T I N I
Belsazar rosé, Bro's gun Gin, Beeren & Eis  8 cl 8,90 €

B E L S A Z A R  R O S E  &  T O N I C
Belsazar rosé, Schweppes Indian Tonic, Limette & Eis *8  0,2 l 8,50 €

W E R M U T  W I L D  B E R R Y
Belsazar rot, Schweppes Russian wild berry, Beeren & Eis *8  0,2 l 8,50 €

A M E R I C A N O
Belsazar rot, Campari und Soda *6,2  8 cl 8,90 €



G I N  &  T O N I C  |  E X O T I C
Bobby's Schiedam Dry Gin – Exotic und Tradition 
aus den Niederlanden, der Wiege des Gin! 
& Fever Tree mediterranean Tonic und Orange *8   12,70 €

G I N  &  T O N I C  |  G R E E N
Tübingens Bro`s Gun Gin – unser local Gin, 
floral-f ruchtig mit Zitrusnoten
& Schweppes Tonic Water und Limette *8   10,80 €

G I N  &  T O N I C  |  M E D I T E R R A N E A N
Gin Mare Gin – würzig-aromatischer Gin 
mit Kräuternoten aus Spanien
& Fever Tree mediterranean Tonic und Lavendel *8   13,50 €

G I N  &  T O N I C  |  R O S É
Larios rosé Gin – rosé Gin mit 
f ruchtig-süßem Erdbeergeschmack
& Schweppes Wild Berry *8   10,20 €

G I N  &  T O N I C  |  R E D
Monkey 47 Sloe Gin - f ruchtig-säuerlicher Gin
verfeinert mit herber Schlehenbeere
& Schweppes Tonic Water und Beeren   10,80 €

—  F R A G E N  S I E  U N S  B I T T E   F Ü R  W E I T E R E  M A R K E N 

¦  D I E  S O U R S

W H I S K E Y  S O U R
mit USA Bourbon Whiskey Knob Creek Small Batch,
Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiß   9,50 €

A M A R E T T O  S O U R
mit Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiß   9,50 €

A P E R O L  S O U R
mit Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiß   9,50 €

¦  U N S E R E  G I N  T O N I C S



I N T E R N A T I O N A L E  C O C K T A I L S

M O S C O W  M U L E *8  I M  T Y P I S C H E N  K U P F E R B E C H E R
42 Below Wodka, Schweppes Ginger Beer, 
Limettensaft, Gurke    10,30 €

P I N K  F I Z Z *2
Gin, Zitronensaft, Pink Grapefruit & Soda    9,80 € 

A P E R O L  B O N B O N *2
Aperol, Zitronensaft, Orangensaft, Zuckersirup & Sahne    10,30 €

C A I P I R I N H A
Cachaça Leblon, Limette, brauner Rohrzucker   9,80 €

M O J I T O
Havana Club 3 años weißer Rum, Minze, Limette, 
brauner Rohrzucker, Soda   9,80 €

M A T E  M O J I T O
Havana Club 3 años weißer Rum, Minze, Limette, 
Mate-Minz-Sirup, brauner Rohrzucker, Soda   9,80 €

T I K I  P I Ñ A  C O L A D A *2

Havana Club 3 años weißer Rum,
Ananassaft, Kokosirup, Sahne   10,60 €

C O S M O P O L I T A N
42 Below Wodka, Cranberrysaft, Limettensaft, Zuckersirup   9,50 €

P L A N T E R S  P U N C H *2

Havana Club 3 años weißer Rum, Havana Club 7 años brauner Rum, 
Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadine   10,30 €

N E G R O N I *6,2
Tübinger Bro’s Gun Gin, Campari, Besazar Wermut rot   10,30 €

D E R  T Ü B I N G E R  D A I Q U I R I
Havana Club 3 años weißer Rum, 
Tübinger Holunderblütensirup, Limettensaft   9,80 €

L U D W I G s  C O C K T A I L *2

Olmeca Tequila, Maracujasaft, Orangensaft,
Zitronensaft, Waldmeistersirup   8,90 €

E S P R E S S O  M A R T I N I *2,9

42 Below Wodka, Kahlúa Kaffeelikör, 
Zuckersirup, Espresso   8,90 €

¦  C O C K T A I L S



A L K O H O L F R E I E  D R I N K S  F Ü R  J E D E  T A G E S Z E I T

V I R G I N  C A I P I
Limette, Orangensaft, Maracujasaft, brauner Rohrzucker   7,80 €

V I R G I N  M O J I T O *8

Limette, Minze, Ginger Ale, Soda, brauner Rohrzucker   7,80 €

V I V A C E  V I V A C E *8

Martini alkoholf rei Vibrante, Grapefruitsaft, 
Maracujasirup, Schweppes Ginger Beer und Eis   8,00 €

S H I R L E Y  T E M P L E *2,8

Schweppes Ginger Ale, Zitrone, Grenadine und Eis   7,80 €

F L U È R E  G I N  &  T O N I C *8

Fluère alkoholf reier Gin, Schweppes Indian Tonic, 
Zitrone und Eis   7,80 €

E X O T I C  F A L E R N U M  T I K I
Falernum, Maracujasaft, Ananassaft, Kokossirup, Sahne   7,80 €

M A R T I N I  F L O R E A L E  S P R I Z Z
Martini alkoholf rei Floreale, Apfelsaft, Soda, Eiswürfel, Zitrone   8,00 €

H U G O  A L K O H O L F R E I
Tübinger Holundersirup, Minze, Limetten, 
alkoholf reier Sekt und Eis   8,00 €



S I N G L E  M A L T  W H I S K E Y

—  H I G H L A N D S

› Oban 14 years old – the classic malts   4 cl 11,80 €

› Dalwhinnie 15 years old – the classic malts  4 cl 8,70 €

› Glenf iddich 12 years old, Caoran Reserve  4 cl 12,50 €

› Glendronach 12 years old  4 cl 7,80 €

› The Dalmore 18 years old  4 cl 36,00 €

› The Cardhu 12 years  4 cl 7,80 €

› Glenmorangie 10 years old  4 cl 8,50 €

› Glenrothes Select reserve   4 cl  9,50 €

—  L O W L A N D S

› Glenkinchie 12 years   4 cl 9,30 €

—  I S L A Y

› Laphroaig 10 years old  4 cl 9,20 €

› Lagavulin 16 years old  4 cl 13,50 €

› Ardbeg 10 years old  4 cl 7,50 €

› Caol Ila 12 years old  4 cl 8,80 €

› The Bowmore 12 years old   4 cl 8,50 €

› The Bowmore 18 years old   4 cl 17,50 €

› Ledaig 10 years old   4 cl 13,50 €

› Bruichladdich – the classic laddie   4 cl 7,80 €

—  I S L E  O F  S K Y E

› Talisker 10 years old – "the King o' Drinks”  4 cl 7,20 €

¦  W H I S K E Y



—  S P E Y S I D E

› Cragganmore 12 years – the classic malts  4 cl 8,70 €

—  I R E L A N D

› Bushmills 10 years old  4 cl 6,80 €

› Connemara 12 years old  4 cl  11,80 €

› Kilbeggan 15 years old  4 cl 15,50 €

—  J A P A N

› Nikka f rom the Barrel   4 cl 10,80 €

› Hibiki  4 cl 16,80 €

B O U R B O N

—  U S A

›  Knob Creek Small Batch – ein Kentucky Straight Bourbon   4 cl 8,50 €
Knob Creek ist die bekannteste Abfüllung aus der Small Batch 
Bourbon Kollektion von Jim Beam

—   U N D  D I E  E I N E  O D E R  A N D E R E  Z U S Ä T Z L I C H E  F L A S C H E  S T E H T 
A U C H  N O C H  A N  D E R  B A R  . . .



—  K U B A

H A V A N A   C L U B  7  A Ñ O S   4 cl 6,50 €

—  G U A T E M A L A

Z A C A P A  R O N  – 
S I S T E R N A  S O L E R A  2 3   4 cl 9,60 €

—  J A M A I C A

A P P L E T O N 
E S T A T E  S I G N A T U R E  B L E N D   4 cl 5,50 €

A P P L E T O N 
R A R E  B R A N D  1 2  Y E A R S   4 cl 7,50 €

A P P L E T O N
E S T A T E  E X T R A  2 1  Y E A R S   4 cl 18,50 €

—  M A R T I N I Q U E

D E P A Z  –  H O R S  D ' A G E  X O 
G R A N D E  R E S E R V E   4 cl 15,50 €

¦  C A C H A Ç A

—  B R A S I L I E N

L E B L O N   4 cl 7,80 €

¦   C O G N A C  –  A R M A G N A C  –  B R A N D Y

R É M Y  M A R T I N  V S O P    4 cl 15,50 €

H I N E  C O G N A C  C I G A R  R E S E V E  X O   4 cl 15,50 €

H E N N E S S Y  F I N E  D E  C O G N A C   4 cl 7,80 €

C A R L O S  1 E R   4 cl 6,00 €

¦   R U M ,  R U M ,  R U M



¦   W O D K A

4 2  B E L O W  |  N E U S E E L A N D    4 cl 6,50 €

G R E Y  G O O S E  |  F R A N K R E I C H   4 cl 8,50 €

B E L V E D E R E  V O D K A  |  P O L E N   4 cl 8,30 €

¦   O B S T B R A N N T W E I N E  &  L I K Ö R E

M A R Z A D R O  G R A P P A
Familie Marzadro, Rovereto Trentino. Ausgezeichnete Rohstoffe 
und familiäre Leidenschaft sorgen für sehr elegante Grappas
› Amarone   2 cl 5,70 €

C A L V A D O S  V . S . O . P .   2 cl 5,00 €

S C H L A D E R E R  O B S T B R Ä N D E
aus dem Schwarzwald  2 cl 4,50 €

R E I S E T B A U E R
feinste Qualitätsobstbrände aus Österreich  2 cl ab 6,50 €

P R I N Z
Fruchtig milde Schnäpse vom Bodensee  2 cl ab 4,00 €

¦   M A G E N B I T T E R

R A M A Z Z O T T I   /   A V E R N A   4 cl 5,00 €

J Ä G E R M E I S T E R   4 cl 5,00 €

B O R G M A N N  1 7 7 2   4 cl 5,00 €
Der neue alte Stern am Kräuterlikör-Himmel. Die Berliner Kult-
Spirituose basiert auf einer uralten Apotheker-Rezeptur und 
wird eisgekühlt serviert. Der Borgmann 1772 bringt die besten 
Aromen zusammen, die der deutsche Wald zu bieten hat!



Kaffee, 
Tee und 
alkoholfreie 
Getränke





¦   K A F F E E 

K L A S S I K E R  A U S  D E M  K A F F E E H A U S
V O N  Ö S T E R R E I C H I S C H E R  K A F F E E H A U S T R A D I T I O N  S P R E C H E N 
V I E L E  . . .  B E I  U N S  G I B T  E S  H O R N I G  K A F F E E

T A S S E  C A F É  C R È M E *9    3,80 €

M I L C H K A F F E E *9   4,90 €

C A P P U C C I N O *9   4,30 €

L A T T E  M A C C H I A T O *9   4,90 €

E S P R E S S O *9   2,90 €

E S P R E S S O  M A C C H I A T O *9   3,50 €

D O P P E L T E R  E S P R E S S O *9   4,50 €

H E I S S E  S C H O K O L A D E    4,90 €

H E I S S E  S C H O K O L A D E  M I T  S A H N E    5,20 €



L U D W I G S  S P E Z I A L I T Ä T E N

C A F É  C H O C O L A T
Milchkaffee mit Kakaopulver *9   5,20 €

L A T T E  M A C C H I A T O  M I T  A R O M A
Vanille, Caramel, Haselnuss *2,9   5,40 €

A F F O G A T O
1 Kugel Vanilleeis mit heißem, doppelten Espresso *9   7,00 €

C H A I  L A T T E
Indisches Nationalgetränk 
mit Milch, Schwarztee, exotisch scharfen Gewürzen und Vanille   5,20 €

M A T C H A  L A T T E
Grüntee mit aufgeschäumter Milch *9   5,20 €

H E I S S  . . .  &  M I T  S C H U S S

L A T T E  M A C C H I A T O  4 3
mit Licor 43 *2,9   5,90 €

C A P P U C C I N O  M I T  B A I L E Y S *2,9   5,80 €

B A I L E Y S  L A T T E
aufgeschäumte Milch, Espresso und Baileys *2,9   5,90 €

B A I L E Y S  C O F F E E 
mit heißem Kaffee und Sahnehaube *2,9   5,50 €

B A I L E Y S  H O T  C H O C O L A T E 
mit heißem Kakao und Sahne *2,9   5,90 €

—  Wir bieten alle Heißgetränke auch mit Hafer- oder laktosef reier Milch an   

—  Wir bieten alle Heißgetränke auch geshaked auf Eis an     + 0,50 €





¦   T E A  –  D I A M O N D S

E X K L U S I V E ,  F E I N S T E ,  O F F E N E  T E E Q U A L I T Ä T  I M  T E E - B E C H E R

A S S A M  S P E C I A L  B R O K E N
kräftig, würziger Tee mit dunkelbrauner Farbe   4,50 €

D A R J E E L I N G  R O Y A L  S E C O N D  F L U S H
zart und blumig, mit goldgelber Farbe   4,50 €

E A R L  G R E Y  P R E M I U M  B L A T T 
Schwarztee aromatisiert mit dem Aroma der Bergamotte   4,50 €

G R Ü N T E E  A S I A  S U P E R I O R  B L A T T 
zartsüß mit angenehm herber Note   4,50 €

G R Ü N E R  T E E  M I T  M I N Z E
erf rischende Spearmint kombiniert mit aromatischem Grüntee
– ein orientalischer Genuss   4,50 €

P F E F F E R M I N Z B L Ä T T E R
wohlschmeckend und erf rischend   4,50 €

B I O  V E R V E N I A
Verbene (Eisenkraut), Zitronenmelisse, Lemon Myrtle   4,50 €

K R Ä U T E R G A R T E N
die Mischung aus zarten Bergkräutern    4,50 €

R O O I B O S  V A N I L L E
südafrikanischer Rotbusch mit lieblichem Vanillearoma   4,50 €

S O M M E R B E E R E N
Früchtemischung mit Himbeer-Erdbeer-Aroma verfeinert   4,50 €

A P F E L
lieblich-spritzige Früchtemischung mit köstlichem Aroma saftiger Äpfel  4,50  €



¦   A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

P I N K  G R A P E F R U I T  L E M O N A D E    0,33 l  4,50 €

C R O D I N O
samtig-bitteres italienisches Kultgetränk
ohne Alkohol aber mit Orange, auf Eis *2,3,7  0,1 l  4,20 €

A L M D U D L E R
Österreichische Kräuterlimo *2  0,33 l  4,50 €

M I R I N D A
Orangen-Limo *2,3  0,4 l  4,50 €

C O L A
› Cola *2,3,9  0,4 l 4,50 €
› Coca-Cola zero *2,3,4,9  0,4 l 4,50 €
› Cola-Mix-Getränk *2,3,9  0,4 l 4,50 €

S C H W E P P E S
› Indian Tonic *8  0,2 l 4,20 €
› Bitter Lemon *8  0,2 l 4,20 €
› Ginger Ale *8  0,2 l 4,20 €

F E V E R  T R E E
› Mediterranean Tonic Water *8  0,2 l  5,00 €

P R E M I U M  S Ä F T E *6  0,2 l 4,00 €
Apfel-Naturtrüb / Orange / Grapefruit / Johannisbeere / Maracuja
Multi / Kirsch / Ananas / Cranberry / Rhabarber 

S A F T - S C H O R L E *6  0,4 l 4,50 €

H O L U N D E R B L Ü T E N S C H O R L E
aus Tübingen  0,4 l 4,50 €

O R A N G E N S A F T
liebevoll f risch gepresst  0,2 l 5,00 €



E L E P H A N T  B A Y
der Eistee aus Stuttgart. Erf rischend | vegan | f ruchtig | voll im Geschmack
› Lemon  0,33 l 4,50 €
› Blueberry   0,33 l 4,50 €

H A U S G E M A C H T E  L I M O N A D E N
› Lavendel-Heidelbeer Limo  0,4 l 4,90 € 
› Erdbeer-Holunderblüten Limo *2,3  0,4 l 4,90 € 
› Mate-Minze Limo  0,4 l 4,90 € 
› Ingwer-Hibiskus Limo   0,4 l 4,90 €

V Ö S L A U E R  M I N E R A L W A S S E R
Bad Vöslau bei Wien   0,25 l 3,90 €
mit oder ohne Kohlensäure  0,75 l 7,80 € 

T A F E L W A S S E R   0,4 l 3,80 €

L E I T U N G S W A S S E R   0,4 l 2,50 €

1 Konservierungsstoff     2 Farbstoff     3 Antioxidationsmittel    

4 mit Süßungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle     5 Phosphat    

6 konserviert     7 geschwefelt     8 Chininhaltig     9 Koffeinhaltig



A L L E  I N F O S  A U C H  A U F  U N S E R E R  F A C E B O O K - F A N P A G E 

F O L G E  U N S  A U F  I N S T A G R A M  L U D W I G s _ T U E B I N G E N

Herzlich 
 Willkommen


